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Unvergessliche
Weihnachtsfeiern

Die festliche Jahreszeit rlickt ndher, und es ist die perfekte Gelegenheit, um mit Ihren
Kollegen, Freunden oder der Familie eine unvergessliche Weihnachtsfeier zu planen.

Warum zum PuchasPLUS Genussresort nach Kukmirn?

Einzigartiges Ambiente: Unsere Destillerie und uriges Restaurant vereinen Tradition
und Moderne und bieten das perfekte Ambiente fur festliche Anlasse.

Exklusive Lage: Eingebettet in die malerische Landschaft des Stidburgenlands sorgt
unsere Location fur eine entspannte und festliche Atmosphare.

Vielfiltiges Angebot: GenieBBen Sie nicht nur unsere erlesenen Spirituosen und
Weine des Sudburgenlandes, sondern auch kdéstliche regionale Spezialitaten.

lhr Frihbucher - Vorteil bis 15.11.2026:

Wir laden Sie und lIhre Freunde auf eine kostenlose Flihrung durch unsere Destillerie
mit anschlieBender Verkostung ein. Erfahren Sie mehr Uber die Kunst der Destillation
und entdecken Sie die Geheimnisse unserer hochwertigen Produkte.

Unsere Kapazitaten sind begrenzt und die Nachfrage ist hoch. Profitieren Sie von
unserem exklusiven Angebot und sichern Sie sich Ihren Wunschtermin.

Kontaktieren Sie uns - wir erstellen Ihr individuelles Angebot:
Telefon: +43 3328 32003

E-Mail: kukmirn@puchasplus.at
Webseite: http://www.puchasplus-kumirn.at

Machen Sie lhre Feier zu einem besonderen Erlebnis! Genuss Vorschlage finden
Sie im Anhang. Wir freuen uns darauf, Sie bei uns begrtBen zu durfen.
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VORSPEISEN-KLASSISCH & RAFFINIERT

FESTLICHE WILDPASTETE AN GEWURZ-PREISELBEEREN
CARPACCIO VOM RAUCHLACHS MIT HONIG-SENF-SAUCE
KALT GERAUCHERTE FLEISCHVARIATION
MINI-FRUHLINGSROLLEN MIT KRAUTER-DIP(VEGETARISCH) ( ;
BROTKORB & AUFSTRICHAUSWAHL: FRISCHES LANDBROT, '
NISSISEENGIUETTE UND JOUR-GEBACK

SUPPEN-WARMEND & AROMATISCH

QUESEIIS S NG W E RS CREME-S U PPE
MIT STEIRISCHEN KURBISKERNEN UND KERNOL

KLARE RINDERKRAFTSUPPE MIT FRISCHEN FRITTATEN UND
FEINEN WURZELGEMUSE-STREIFEN

SALATBUFFET-REGIONAL & SAISIONELL

BUNTE BLATTSALATE DER SAISON, KLASSISCHER
KARTOFFELSALAT MIT FEINEN ZWIEBELN,

GURKENSALAT IN RAHMDRESSING, KAFERBOHNENSALAT MIT
KERNOL UND TOMATEN-MOZZARELLA-SALAT

HAUPTSPEISEN & BEILAGEN-FEST- & FEIERLICH

ZARTES HIRSCHGULASCH VOM HEIMISCHEN WILD IN
KIRAFTIIGER ZWEIGELTSAUCE UND PREISELBEEREN
GEBACKENES SCHWEINESCHNITZEL MIT KURBISKERNKRUSTE
FRISCHES LACHSFILET IN ZITRONEN-BUTTER-SAUCE
KURBIS-PILZRISOTTO MIT PARMESAN (VEGETARISCH)

DAZU SERVIEREN WIR FOLGENDE BEILAGEN:
KIS S SiE HIENS'TERVIIETTENKNODE L
HAUSGEMACHTE BUTTERSPATZLE
GEBRATENE ROSMARINKARTOFFELN
KRAUTER DUFTREIS UND GEBRATENES WINTERGEMUSE

DESSERTBUFFET-SUSSER AUSKLANG
WARMER APFELSTRUDEL MIT BOURBON-VANILLESAUCE
ZARTSCHMELZENDES LEBKUCHEN-MOUSSE IM GLAS
HAUSGEMACHTES ZIMT-TIRAMISU MIT BEERENRAGOUT

ALL YOU CAN EAT e W
€ 49,00 PRO PERSON

GERNE PASSEN WIR DAS GENUSSBUFFET NACH IHREN
WUNSCHEN UND BUDGET ENTSPRECHEND AN
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HAUSGEMACHTES BROT- UND JOURGEBACK
AM TISCH MIT AUFSTRICHEN UND BIO-BUTTER

VORSPEISE:

VARIATION VOM ALPENLACHS: PIKANTES LACHSTATAR,
HAUSGEBEIZTER ORANGEN-DILL-LACHS UND
LACHSMOUSSE MIT AVOCADO UND HONIG-SENF-DIP

L

SUPPEN:

CREMESUPPE VON DER MARONI: MIT WALNUSSSCHAUM
BIRNEN BRUNOISSE UND GEHACKTEN NUSSEN

ODER

KLARE BRUHE VOM HEIMISCHEN RIND MIT
HAUSGEMACHTEM LEBERKNODEL UND SCHNITTLAUCH

SALATBUFFET:

BUNTE BLATTSALATE DER SAISON, KLASSISCHER
KARTOFFELSALAT MIT FEINEN ZWIEBELN,

GURKENSALAT IN RAHMDRESSING, KAFERBOHNENSALAT
MIT KERNOL UND TOMATEN-MOZZARELLA-SALAT

HAUPTSPEISEN:

KEULE VON DER WEIHNACHTLICHEN GANS: DAZU
GLASIERTES APFEL-ORANGEN-ROTKRAUT, LAUWARME
SEMMEL-KNODEL UND KRAFTIGER ZWEIGELT JUS

ODER

FILET VON DER HEIMISCHEN FORELLE: AUF DER HAUT
GEBRATEN, SERVIERT MIT STEINPILZ-RISOTTO,
GLACIERTEN ZUCKERSCHOTEN UND LIMETTEN-SCHAUM

ODER

KARTOFFEL-KURBIS-STRUDEL: MIT ZIEGENKASE
UBERBACKEN, DAZU JUNGER SPINAT UND WALNUSS-
KRAUTER-SAUCE

DESSERT:

WEIHNACHTLICHES SCHOKO-DUETT: WARMER
SCHOKOLADENKUCHEN MIT FLUSSIGEM KERN, WEISSES
ZIMT-SCHOKOLADENMOUSSE IM GLAS MIT
MARINIERTEN KIRSCHEN UND CREMIGEM PISTAZIENEIS

4 GANG MENU € 58 - W
5 GANG MENU € 69

GERNE PASSEN WIR DAS GENUSSMENU NACH
IHREN WUNSCHEN UND BUDGET ENTSPRECHEND AN
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HAUSGEMACHTES BROT- UND JOURGEBACK
AM TISCH MIT AUFSTRICHEN UND BUTTER

SUPPEN

KLARE RINDERKRAFTSUPPE MIT KRAUTERFRITTATEN
UND FEINEN WURZELGEMUSE-STREIFEN

SRS RRARAEEN A GIN S EL L ERIE UND BIRNE
MIT HAUSGEMACHTEN SCHWARZBROTCROUTONS

SALATBUFFET

BUNTE BLATTSALATE DER SAISON,
KLASSISCHER KARTOFFELSALAT MIT FEINEN ZWIEBELN,
GURKENSALAT IN RAHMDRESSING, KAFERBOHNENSALAT

HAUPTSPEISEN & BEILAGEN

GEBRATENES STEAK VOM JUNGSCHWEINERUCKEN
FSIGIE NOIS TESUSTTEIRISEHES BACKHUHN
SCHWEINESCHNITZEL MIT KURBISKERNKRUSTE
FILET VOM ZANDER MIT KRAUTERBUTTER

DAZU SERVIEREN WIR FOLGENDE BEILAGEN:
PETERSILIENKATRTOFFEL
ElSRRERSIKCRAUTERRE]S

GEBRATENES GEMUSE DER SAISON

DESSERTBUFFET

WARMER APFELSTRUDEL MIT BOURBON-VANILLESAUC
HAUSGEMACHTES ZIMT-TIRAMISU MIT BEERENRAGOUT

ALL YOU CAN EAT e W
€ 29,90 PRO PERSON

GERNE PASSEN WIR DAS GENUSSBUFFET NACH IHREN
WUNSCHEN UND BUDGET ENTSPRECHEND AN
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